


Crudi, Tartare e Carpacci

Crudo di Mare (consigliato per una persona)    € 30,00
Tartare di Tonno, Maionese al Cappero ed Olive   € 18,00
Tartare di Pescato del Giorno, Tartufo e Gel al Lime   € 19,00
Tartare di Gamberi Rossi, Gel agli Agrumi, Polvere di Limone ed Estratto di Basilico € 21,00
Tartare di Scampi, Mandorle Salate e Maionese agli Agrumi € 25,00
Carpaccio di Pescato del Giorno     € 21,00
Alici Marinate al Limone      € 12,00 
Selezione Caviale (Vedi Carta Caviale)

Cotti

Alici Dorate e Fritte, Stracciata di Bufala, Datterino Semi Dry, Scarola Croccante € 16,00
Zuppetta di Vongole Bianche con Verdure di Stagione e Biscotto di Pattano  € 22,00
Pizza Fritta con Verdure di Stagione, Alici e Peperoncino  € 13,00    
Polpo alla Brace con Salsa Diavola, Patate e Bacon   € 21,00
Antipasto all’Italiana      € 22,00
Scampi Gratinati       € 25,00
Baccalà E Mazzancole In Tempura     € 25,00
Cappuccino Uovo, Patate E Caviale 10gr.    € 24,00

Di Terra

Antipasto Misto Paestum       € 18,00
Pizza Fritta alla Cilentana      € 8,00
Zuppa di Fagioli di Controne, Peperoni Cruschi e Salsiccia Pezzentella   € 12,00
Uovo Fritto e non solo…….      € 14,00

gli antipasti

un Menù a mano libera dello Chef Giovanni Prearo, basato sul pescato locale ed ortaggi
di stagione. Le nostre proposte sono frutto di esperienze, di racconti, a volte preparate
al momento, perché i nostri amici pescatori ci sorprendono con pescato inaspettato.
Un’ esperienza sempre diversa e spesso irripetibile. Buona Navigazione.

Degustazione

La scelta del menù degustazione dovrà essere uguale per l’intero numero di commensali al tavolo.

10 soste

7 soste

5 soste

Punta Campanella, Capo Palinuro    € 105,00

Amal�, Paestum       € 75,00

Agropoli, Baia Degli Infreschi     € 60,00



Spaghetto, Cavol�ore e Caviale     € 24,00
Pasta Mista alla Pescatora con Fagioli di Controne    € 22,00
Candele con Genovese di Tonno     € 19,00
Risotto, Totani e Patate      € 23,00
Primo del Giorno (Secondo Disponibilità)    € 25,00
Cavatelli Fatti a Mano con Ragù di Salsiccia Pezzentella e Cacioricotta di Capra € 16,00
Crespelle Paestum       € 15,00

Secondi Piatti
Fritto Misto di Mare con Verdure Croccanti    € 21,00
Filetto di Pescato con Scapece di Zucchine    € 26,00 
Calamaro Ripieno con Salsiccia Pezzentella, Pane e Broccoli   € 21,00
Trancio di Tonno con Fondo Bruno di Manzo e Maionese al Cappero  € 22,00

Di Terra

Salsiccia alla Brace, Provola A�umicata e Broccoli Saltati  € 15,00
Tagliata di Manzo alla Brace con Verza e Finocchietto   € 26,00
Una Milanese al Sud       € 16,00

Contorni
Insalata        € 4,00
Patatine Fritte Tagliate a Mano     € 6,00
Verdure Grigliate       € 8,00

Dessert di Nostra Produzione
Cannoncino con Ricotta di Bufala e Marmellata Limone e Za�erano € 8,00
Pro�terole ai Tre Cioccolati      € 9,00
Millefoglie con Chantilly alla Vaniglia del Madagascar e Crema al Cioccolato  € 8,00
Sorbetto al Limone       € 5,00

Primi Piatti 

Coperto € 3,00

Come disposto dalla legge1169/2011 CE. Per qualsiasi informazione su sostanze ed allergeni rivolgersi al personale di sala. Gli alimenti 

come carne e pesce, da noi acquistati freschi, hanno subito un trattamento di boni�ca preventiva mediante il sottovuoto e abbattimento 

di temperatura a -20° conforme alla prescrizione del Reg.(CE) 853/2004.




